MARINUS 8 HOF

Marinushof - Fam. Pohl - Alte Strafie 9/B, Marein - I-39020 Kastelbell - Tel. +39 0473 425296 / +39 335 420136 - info@marinushof.it - www.marinushof.it

=
g
B MARINUSHOF
= =
= MITTERBERG &=
= INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA E e 4
e —
g Q e _§
= ROSE : -
= = o
- L= —
§ PINOT NOIR & ZWEIGELT § —
WEIN AUS STEILLAGE 620 m VINO DI MONTAGNA _§
—
] 3,5% VOI abgefiillt von/imbottigliato da: Heinrich Pohl - Castelbello (BZ) - ltalia 750 ml e ©

Das Vinschgau ist eines der
trockensten Tdler der Alpen. Der
sandige Boden ist ein alpiner
Verwitterungsmix aus Schiefer,
Gneis und Glimmer. Der Weinberg
liegt auf 620 Hohenmetern

WEINBERG:

Cuvee 50090 Blauburgunder und
5009/o Zweigelt. Spalier-Erziehung,
die Reben sind 10 Jahre alt. Der
Ertrag liegt bei 60 hl/Hektar

KELLER:

Kontrollierte Garung und Reifung
im Stahltank.

WEINBESCHREIBUNG:

Mittleres Rosa. Duft nach reifen
Erdbeeren, etwas Zitronenschale,
saftig und elegante Saure.

Lagerung: bis zu 5 Jahre
Trinktemperatur: 7-10°C

GETRENNTE ABFALLSAMMLUNG

§ FLASCHE | § KAPSEL | _ VERSCHLUSS
O (GL7) O (C/ALU90) (FOR 51)
GLAS ALUMINIUM KORK

UBERPRUFEN SIE DIE BESTIMMUNGEN IHRER GEMEINDE

La Val Venosta e una delle valli piu
secche delle Alpi. | terreni sabbiosi
derivano dalla decomposizione
glaziale e sono di ardesia, gneiss
e mica. Laltitudine dei vigneti e di
620m.

IL VIGNETO:

Cuvée 5009o Pinot Nero e 5090
Zweigelt, sistema guyat, viti di 10
anni. La resa e di 60 hi/ettaro.

LA CANTINA:

Fermentazione e maturazione
controllata in tini di acciaio.

DESCRIZIONE:

Rosa classico, profumo di fragole
mature, scorze dilimone, sapido,
con un‘acidita elegante.

Conservabilita: fino a 5 anni
Temperatura di consumo: 7-10°C

RACCOLTA DIFFERENZIATA

§ BOTTIGLIA | § CAPSULA | TAPPO
0 (GL71 0 (C/ALU90) (FOR 51)
VETRO ALLUMINIO SUGHERO

VERIFICA DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE

<

TERROIR:

The Venosta Valley is one of the
driest in the Alps. The weathering
ancient soils consist of schist,
gneiss and glimmer. The averge
altitude of the vineyards is 620mt.

VINEYARD:

Blend of 5090 Pinot Noir and
500/o Zweigelt, Guyot System,
age oft he vines is 10 yo. The yield
is 60 hl/hectar.

CELLAR:

Controlled fermentation and
maturing in stainless steel.

TASTING NOTES:

Bright rosé colour, aromas of ripe
strawberries, lemon skin, elegant
acidity.

When to drink: up to 5 years
Drinking temprature: 7-10°C

SEPARATE COLLECTION

§ BOTILE | § CAP | _ CORKSIOPPER
O (GL7) 0 (C/ALU90) (FOR 51)
GLASS ALUMINIUM SUGHERQ

CHECK YOUR LOCAL MUNICIPAL GUIDELINES




