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- MARINUSHOF
= SUDTIROL VINSCHGAU =
E DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA E
= Z
= £
= PINOT GRIGIO :
WEIN AUS STEILLAGE 620 m VINO DI MONTAGNA
] 3,5% VOI abgefiillt von/imbottigliato da: Heinrich Pohl - Castelbello (BZ) - ltalia 750 ml e
TERROIR: TERROIR:

Das Vinschgau ist eines der
trockensten Tdler der Alpen. Der
sandige Boden ist ein alpiner
Verwitterungsmix aus Schiefer,
Gneis und Glimmer. Der Weinberg
liegt auf 620 Hohenmetern

WEINBERG:

Spalier-Erziehung, die Reben sind
30 Jahre alt. Der Ertrag liegt bei
60 hi/Hektar

KELLER:

Kontrollierte Garung und Reifung
im Stahltank. 5090 reift im
franzosischen Eichenfass.

WEINBESCHREIBUNG:

Hellgelb. Duft nach Williams-Birne,
Vanille und Karamell. Milde Saure.

Lagerung: bis zu 5 Jahre
Trinktemperatur: 8-12°C

GETRENNTE ABFALLSAMMLUNG

§ FLASCHE | § KAPSEL | _ VERSCHLUSS
o (GL7) O (C/ALU90) (FOR 51)
GLAS ALUMINIUM KORK

UBERPRUFEN SIE DIE BESTIMMUNGEN IHRER GEMEINDE

O

La Val Venosta e una delle valli piu
secche delle Alpi. | terreni sabbiosi
derivano dalla decomposizione
glaziale e sono di ardesia, gneiss
e mica. Laltitudine dei vigneti e di
620m.

IL VIGNETO:

Sistema guyat, viti di 30 anni. La
resa e di 60 hi/ettaro.

LA CANTINA:

Fermentazione e maturazione
controllata in tini di acciaio 5090
e rovere francese 5090o.

DESCRIZIONE:

Giallo chiaro, profumo di pera
williams, vaniglia e caramello.
Acidita moderata.

Conservabilita: fino a 5 anni
Temperatura di consumo: 8-12°C

RACCOLTA DIFFERENZIATA

§ BOTTIGLIA | § CAPSULA | TAPPO
0 (GL71 G (C/ALU90) (FOR 51)
VETRO ALLUMINIO SUGHERO

VERIFICA DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE

<

TERROIR:

The Venosta Valley is one of the
driest in the Alps. The weathering
ancient soils consist of schist,
gneiss and glimmer. The averge
altitude of the vineyards is 620mt.

VINEYARD:

Guyot allevation, age oft he vines
is 30 yo. The vyield is 60 hi/hectar.

CELLAR:

Controlled fermentation and
maturing in stainless steel 50%o
and french oak 509o.

TASTING NOTES:

Bright yellow, aromas of williams
pear, vanilla and toffee, low
acidity.

When to drink: up to 5 years
Drinking temprature: 8-12°C

SEPARATE COLLECTION

§ BOTILE | § CAP | _ CORKSIOPPER
O (GL7) 0 (C/ALU90) (FOR 51)
GLASS ALUMINIUM SUGHERQ

CHECK YOUR LOCAL MUNICIPAL GUIDELINES




